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SECTION 1 – IDENTIFICATION DU PROJET 

Numéro de projet : IA116649 Date de remise : 16 juin 2017 

Titre du projet : Amélioration de la régie de culture et développement d'une stratégie de récolte dans la 
production d'edamame (grains et gousses) 

Responsable 
scientifique :  Sylvie Rioux Établissement : CÉROM 

Nom du responsable de l’établissement : Yanick Graveline 

 

SECTION 2 – CALENDRIER DE RÉALISATION  

Inscrire les étapes comme prévu dans l’acceptation du projet. 
 
1- Préparation, semis et délimitation des parcelles 
2- Suivi des parcelles, prises de données 
3- Récolte 
4- Tests d’évaluation, analyse des méthodes de récolte proposées et propositions nouvelles par Cintech 
5- Saisie des données et analyse 
6- Rédaction des rapports d’étape et final 
7- Diffusion des résultats : articles et conférences 

 



 

SECTION 3 – AVANCEMENT (maximum 2 pages) 

Reprendre chacune des activités ou chacun des objectifs inscrits à la section précédente et indiquer l’état 
d’avancement ou les raisons pour lesquelles ils n’ont pas été réalisés, (retardés pour [inscrire la raison], 
prévus plus tard dans le projet, annulés par le comité d’évaluation, etc.) 
 
Étapes 1 et 2 : 

L’essai 2016 a été semé le 25 mai à la station de recherche du CÉROM à Saint-Mathieu-de-Beloeil. Les parcelles 
expérimentales étaient distribuées, comme prévu, selon un plan en parcelles partagées à deux niveaux (split-plot) 
comprenant quatre répétitions avec en parcelles principales les neuf combinaisons des trois niveaux du facteur 
cultivar (Beer Friend, Karikachi et OT13-03) et des trois niveaux du facteur taux de semis (150 000, 200 000 et 275 
000 graines/ha), et en sous-parcelles, les cinq niveaux du facteur critère de récolte (humidité des grains, taux de 
sucre des grains, ratio grains/gousses, tendreté des grains et un autre critère).  

Les parcelles étaient constituées de 12 rangs de 10 m de longueur espacés de 36 cm. Les 10 rangs du centre de 
chacune des parcelles principales constituaient les cinq sous-parcelles composées chacune de 2 rangs. La 
fertilisation a été ajustée en fonction des grilles et des analyses de sol. L’herbicide Dual a été appliqué en prélevée à 
l'ensemble de l'essai. Un insecticide, Cygon 480 AG a également dû être appliqué à l’ensemble de l’essai pour 
contrer la mouche des semis. Le cultivar Beer Friend a été le cultivar le plus affecté par cet insecte. La réduction du 
peuplement par rapport à la moyenne des deux autres cultivars était de 45 %. 

Le suivi et les mesures avant récolte ont été réalisés comme prévu : 1) le peuplement a été évalué au stade première 
feuille trifoliée (V1); 2) les stades phénologiques et les observations d’insectes et de maladies ont été suivis à chaque 
semaine (le décompte de pucerons du soya a été fait aux semaines 5, 6 et 7);  3) la date de début floraison (R1) a 
été notée; et 4) la hauteur des plantes de même que la hauteur des premières gousses ont été mesurées peu avant 
la récolte.  

Des gousses ont été échantillonnées régulièrement à l’approche du stade R6 dans les bouts de parcelle (zone non 
récoltée) dans le but de déterminer l’humidité des grains pour le déclenchement de la récolte de la grande parcelle 
(parcelle principale) et aussi pour le passage des échantillons dans l’appareil infra-rouge de la compagnie Perten 
pour l’établissement d’une courbe qui permettra une lecture directe de l’humidité des gousses pleines à partir d’un 
échantillon de gousses et une autre courbe qui permettra une lecture directe de l’humidité des grains à partir d’un 
échantillon de grains. La compagnie Perten a établi les courbes à partir des lectures de l’appareil et des humidités 
correspondant à ces lectures. Ces courbes ont été installées sur l’appareil et pourront être utilisées en 2017 et 2018.  

Des gousses ont également été prélevées en vue de la détermination du taux de sucre. Cependant une courbe n’a 
pas pu être développée étant donné un nombre insuffisant d’échantillons; la compagnie a besoin d’un minimum de 
100 jeux de données et nous en avions 36. Il faudra donc ajouter 64 échantillons de 2017 pour poursuivre. Il ne sera 
donc pas encore possible en 2017 de déclencher la récolte sur la base du taux de sucre pour les sous-parcelles 
« taux de sucre ». 
 
Étape 3 (Récolte) : 
Comme prévu, les sous-parcelles de chaque grande parcelle ont toutes été récoltées au même moment, soit lorsque 
l’humidité des grains de la sous-parcelle « humidité des grains » était situé entre 71 et 75 %, ce qui correspond assez 
bien au taux de 70-72 % que nous avions fixé pour le déclenchement de la récolte. Le taux de sucre des grains, le 
ratio grains/gousses et la tendreté des grains ont été estimés pour leur sous-parcelle respective afin de définir et 
tester ce critère de récolte en 2017 et 2018. En 2016, il n’y a pas eu de cinquième critère. Cette sous-parcelle non 
définie a plutôt servi à prélever les nombreux échantillons dont on avait besoin dans l’établissement des courbes pour 
l’appareil infra-rouge et aussi pour la production de semences afin d’assurer le semis de 2017.    

Les mesures à prendre lors de la récolte ont été réalisées comme prévu : 1) le nombre de gousses par plant; 2) le 
poids des gousses pleines; 3) le nombre de grains par gousse; 4) le poids de 100 grains; 5) l’humidité des gousses 
pleines (passage des gousses au Perten avant le four AVC); 6) l’humidité des grains (passage au Perten avant le 
four AVC); 7) blanchiment pour faciliter l’écossage avec une récolteuse à pois stationnaire avant de mesurer le poids 
des grains de la récolte.  
 
Étape 4 (Tests d’évaluation de la qualité) : 

Différents tests permettant d’évaluer la qualité de la récolte ont été réalisés par Bonduelle à l’hiver 2017, notamment 
des tests de texture (fermeté des grains), de saveur et d’apparence (taille des grains, uniformité, % de grains fendus, 
couleur). Les critères recherchés par Bonduelle sont de gros grains de couleur verte (les fèves jaunes ne sont pas 
tolérées), un goût sucré ou noisette-sucré, all dente (ferme, mais pas trop) et lisse (les peaux des fèves qui se 
détachent sont à éviter). L’équipe de Cintech, quant à elle, a réalisé à l’aide d’un panel de juges entraînés, une 
analyse descriptive de différents cultivars incluant les trois cultivars du projet ainsi que des références provenant de 
Chine et du Canada. Ce travail a permis pour une première année d’obtenir des profils de qualité pour les cultivars 



 

d’edamame selon les critères usuels de description d’un produit (voir la grille d’évaluation au Tableau 1 ci-dessous). 
Les juges ont quantifié l’intensité perçue pour chacun des descripteurs selon une échelle de 1à 7 où 1 équivaut à 
« vraiment pas prononcé » et 7 « vraiment très prononcé ».  Les résultats de cette étude ont été remis à Bonduelle. 
Ces profils permettront à Bonduelle de cibler les cultivars à privilégier pour leurs différents produits d’edamame.   

 

Tableau 1. Grille d’évaluation utilisée par Cintech en 2016 pour la caractérisation des cultivars d’edamame 

  

Variété

Couleur verte    ____ Odeur métallique   ____ Ferme    ____ Cassante    ____

Odeur d’edamame    ____ Odeur étrangère   ____ Croquante    ____ Pâteuse    ____

Suré    ____ Goût métallique    ____

Amer    ____ Arrière-goût    ____ 

Goût d’edamame    ____ Saveur étrangère   ____

Goût de noisette/beurre    ____

Goût de « vert » / herbe    ____

Goût de grains    ____

Goût frais    ____

Apparene / odeur  Texture

Goût

Variété 1

 
 
Étape 5 (Saisie et analyses des données) : 

La saisie des données a été complétée à l’automne 2016 et l’analyse pendant l’hiver 2017. 

 

Étapes 6 et 7 (Rédaction des rapports et diffusion des résultats) : 
Le rapport d’étape a été rédigé et il n’y avait pas de diffusion de résultats de prévue en 2016-2017. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

SECTION 4 – PRINCIPAUX RÉSULTATS (maximum 4 pages) 

Présenter les principaux résultats préliminaires. Utiliser des tableaux et des graphiques au besoin. Cette 
section, comme le reste du rapport, restera strictement confidentielle. 

Résultats des variables agronomiques et des critères de récolte : 

Les résultats des variables agronomiques sont présentés au Tableau 2 et au Tableau 3. D’abord des différences 
significatives de peuplement ont été observées entre les trois taux de semis; le peuplement le plus dense 
correspondant au plus haut taux de semis, le peuplement intermédiaire au taux de semis intermédiaire et le 
peuplement le plus faible au taux de semis le plus faible, ce qui  démontre que le semis a été fait correctement. On 
observe également une différence entre les cultivars; Beer Friend étant le moins dense avec un peuplement/ha 45 % 
plus faible que la moyenne des deux autres cultivars. Un résultat qui s’explique, comme mentionné précédemment, 
par de la mortalité en début de saison causée par la mouche des semis.  

Beer Friend a fleuri significativement plus tôt qu’OT13-03 et ce dernier plus tôt que Karikachi, le plus tardif. Le taux 
de semis n’a aucunement influencé la date de floraison.  

Pour ce qui est de la date de récolte, on observe une interaction entre le taux de semis et le cultivar. Ainsi pour Beer 
Friend, la récolte a été faite une journée plus tôt pour le taux de semis 275 000 graines/ha que pour les deux autres 
taux qui s’équivalaient. Pour Karikachi les trois taux de semis se distinguent statistiquement quant à la date de 
récolte, bien qu’il n’y a qu’une journée de différence entre la récolte plus hâtive du taux 200 000 graines/ha et la 
récolte la plus tardive du taux 150 000 graines/ha. Pour OT13-03, c’est également le taux 200 000 graines/ha qui a 
été récolté 2 j plus tôt et les deux autres taux n’étaient pas différents entre eux pour la date de récolte. De façon 
générale, les cultivars Beer Friend et OT13-03 ont atteint le moment de récolte à peu près le même jour, alors que 
Karikachi a été récolté 8 j plus tard. 
 
Tableau 2.   Effet du cultivar et du taux de semis dans la culture d’edamame sur différentes variables agronomiques,       

Saint-Mathieu-de-Beloeil, 2016 

Peuplement Floraison Récolte Hauteur Hauteur Gousses Grains par

Facteur (pl/m
2
) (j) (j) (cm) 1

ere
 gousses par plant gousse

(cm) (nb) (nb)

Cultivar et Taux de semis

BeerFriend 150 5,5 50,0 90,0 e 27,7 6,7 58,2 2,7

BeerFriend 200 7,9 50,0 90,0 e 28,1 6,1 54,3 2,6

BeerFriend 275 10,1 50,0 89,0 f 29,5 6,8 51,1 2,7

Karikachi 150 9,1 58,0 99,0 a 44,2 12,0 72,3 2,7

Karikachi 200 12,8 58,0 98,0 c 46,3 12,6 55,3 2,7

Karikachi 275 16,1 58,0 98,3 b 51,3 14,7 50,3 2,8

OT13-03 150 12,6 56,0 91,0 d 55,8 13,4 69,6 2,5

OT13-03 200 13,8 56,0 89,0 f 58,8 15,0 55,2 2,4

OT13-03 275 20,7 56,0 91,0 d 67,3 16,0 51,2 2,5

Cultivar BeerFriend 7,8 c 50,0 c 89,7 c 28,4 c 6,5 c 54,5 2,6 a

Karikachi 12,6 b 58,0 a 98,4 a 47,3 b 13,1 b 59,3 2,7 a

OT13-03 15,7 a 56,0 b 90,3 b 60,6 a 14,8 a 58,7 2,5 c

Taux de semis 150 9,1 c 54,7 93,3 a 42,6 b 10,7 b 66,7 a 2,6

200 11,5 b 54,7 92,3 c 44,4 b 11,2 b 54,9 b 2,6

275 15,6 a 54,7 92,8 b 49,3 a 12,5 a 50,9 b 2,6

Valeur de P

Cultivar (C) <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 0,3270 0,0002

Taux de semis (S) <0,0001 . <0,0001 0,0002 0,0150 0,0003 0,5074

C x S 0.5163 . <0,0001 0,1002 0,3395 0,3997 0,9907  
-Taux de semis : 150 = 150 000 graines/ha; 200 = 200 000 graines/ha; 275 = 275 000 graines/ha. 
-Pour une même colonne, lorsque les neuf moyennes des facteurs Cultivar et Taux de semis combinés sont suivies 
d’une même lettre ou ne sont suivies d’aucune lettre, cela signifie qu’elles ne sont pas statistiquement différentes au 
seuil P = 0,05. Idem pour les trois moyennes du facteur Cultivar et les trois moyennes du facteur Taux de semis. 

 



 

Pour ce qui est de la hauteur des plantes et des premières gousses, on observe dans les deux cas une différence 
significative entre les cultivars et les taux de semis. Le cultivar Beer Friend était plus court et portait ses premières 
gousses plus près du sol que Karikachi qui a son tour était plus court et portait ses premières gousses plus près du 
sol qu’OT13-03. Le cultivar Beer Friend est désavantagé par rapport aux autres cultivars par ses premières gousses 
distancées d’aussi peu que 6,5 cm du sol, les machineries de récolte ne permettant pas de récolter les gousses 
situées à moins de 15 cm du sol. Le taux de semis plus dense à 275 000 graines/ha a produit des plantes plus 
hautes avec des premières gousses plus loin du sol que les deux autres taux de semis qui s’équivalaient entre eux. 

Le nombre de gousses/plant a été influencé par le taux de semis seulement, le taux le moins dense ayant produit 
des plantes avec plus de gousses, soit 66,7 gousses/plant, par rapport aux deux autres taux de semis non différents 
entre eux avec 54,9 et 50,9 gousses/plant. Les plantes plus espacées ont produit ainsi plus de gousses et leur 
nombre de grains/gousse n’était pas différent que celui des plantes des autres taux de semis. En effet quel que soit 
le taux de semis, le nombre de grains/gousse était identique à 2,6. Le nombre de grains/gousse, bien que 
statistiquement plus faible pour OT13-03 que pour les deux autres cultivars, a très peu varié, soit de 2,5 à 2,7.  
 
Tableau 3.   Effet du cultivar et du taux de semis dans la culture d’edamame sur différentes variables agronomiques 

et sur les critères de récolte, Saint-Mathieu-de-Beloeil, 2016 

Poids de Rend. gousses Rend. Humidité Sucre Ratio Tendreté 

Facteur 100 grains pleines grains des grains (% poids grains/go Indice

(g) (kg/ha) (kg/ha) (%) frais ) (0-140)

Cultivar et Taux de semis

BeerFriend 150 71,0 a 5918 d 3208 c 73,8 2,6 cd 54,0 134 b

BeerFriend 200 72,5 a 3421 e 1835 d 73,0 2,6 cd 53,7 132 b

BeerFriend 275 65,6 b 7763 bc 4384 ab 72,9 1,9 e 56,5 140 a

Karikachi 150 58,6 c 7256 c 4127 ab 72,1 3,2 ab 57,0 122 c

Karikachi 200 57,3 c 8249 abc 4611 a 72,5 3,0 b 55,8 116 de

Karikachi 275 54,1 d 7570 bc 4204 ab 72,4 2,9 bc 55,5 111 ef

OT13-03 150 48,1 e 7570 bc 3824 bc 72,1 3,4 a 50,4 117 cd

OT13-03 200 44,7 f 9171 a 4526 a 73,5 2,4 d 49,3 107 f

OT13-03 275 47,0 ef 8507 ab 4349 ab 73,6 3,4 a 51,1 116 de

Cultivar BeerFriend 69,7 a 5701 c 3142 b 73,2 2,3 b 54,7 b 135 a

Karikachi 56,7 b 7692 b 4314 a 72,3 3,0 a 56,1 a 116 b

OT13-03 46,6 c 8416 a 4233 a 73,1 3,1 a 50,3 c 113 c

Taux de semis 150 59,2 a 6915 b 3720 b 72,7 3,0 a 53,8 124 a

200 58,2 a 6947 b 3657 b 73,0 2,7 b 52,9 118 b

275 55,5 b 7946 a 4313 a 73,0 2,7 b 54,4 122 a

Valeur de P

Cultivar (C) <0,0001 <0,0001 <0,0001 0,0832 <0,0001 <0,0001 <0,0001

Taux de semis (S) 0,0001 0,0126 0,0061 0,5638 0,0020 0,0645 0,0042

C x S 0,0008 <0,0001 <0,0001 0,2048 <0,0001 0,1104 0,0023  
-Taux de semis : 150 = 150 000 graines/ha; 200 = 200 000 graines/ha; 275 = 275 000 graines/ha. 
-Pour une même colonne, lorsque les neuf moyennes des facteurs Cultivar et Taux de semis combinés sont suivies 
d’une même lettre ou ne sont suivies d’aucune lettre, cela signifie qu’elles ne sont pas statistiquement différentes au 
seuil P = 0,05. Idem pour les trois moyennes du facteur Cultivar et les trois moyennes du facteur Taux de semis. 
 

Pour le poids de 100 grains, on observe une interaction entre le taux de semis et le cultivar. Et cette interaction 
semble provenir seulement de la valeur d’OT13-03 au taux de semis 200 000 graines/ha qui est inférieure pour ce 
cultivar aux deux autres taux de semis, alors que pour les autres cultivars, les grains sont plus légers pour le taux de 
semis 275 000 graines/ha que pour les deux autres taux de semis qui s’équivalent entre eux. Les cultivars se 
distinguent significativement entre eux pour cette variable; Beer Friend produisant des grains plus lourds (69,7 g) et 
OT13-03 des grains plus légers (46,6 g) que ceux de Karikachi (56,7). 

Pour le rendement en gousses pleines et le rendement en grains, on observe également une interaction 
significative entre le taux de semis et le cultivar. En se concentrant sur Karikachi et OT13-03, étant donné la mortalité 
dans Beer Friend due à la mouche des semis, on observe un rendement gousses pleines et un rendement en grains 
plus élevés pour le taux de semis intermédiaire de 200 000 graines/ha, mais non différents statistiquement du taux 
plus élevé pour OT13-03 et non différents des deux autres taux de semis pour Karikachi. Le cultivar OT13-03 a 
obtenu le plus haut rendement en gousses pleines, alors que pour le rendement en grains, OT13-03 et Karikachi 
n’étaient pas différents. 



 

Les résultats des différents critères de récolte utilisés ou à définir sont présentés au Tableau 3. On n’observe aucune 
différence significative entre les taux de semis et les cultivars pour ce qui est de l’humidité des grains, ce qui n’est 
pas surprenant étant donné que l’humidité des grains était le critère déterminant la récolte. Pour le critère taux de 
sucre des grains, une interaction significative entre les deux facteurs (taux de semis et cultivar) a été observée; le 
taux de sucre étant plus bas au taux de semis le plus élevé pour Beer Friend, plus bas au taux de semis 
intermédiaire pour OT13-03 et non différent entre les taux de semis pour Karikachi. Les cultivars Karikachi et OT13-
03 ont produit des grains plus sucrés (3,1 et 3,0 %) que ceux du cultivar Beer Friend (2,3 %). Dans le cas du critère 
ratio grains/gousses, le taux de semis n’a pas influencé significativement cette variable. Les cultivars sont 
cependant significativement différents entre eux; Karikachi ayant obtenu le ratio grains/gousses le plus élevé (56,1) et 
OT13-03 le plus faible (50,3). L’indice tendérométrique permet d’évaluer à l’aide d’un tendéromètre le critère 
tendreté des grains selon une échelle allant jusqu’à 140, plus le chiffre est élevé plus le grain est ferme. Pour les 
pois, l’indice visé pour déclencher la récolte est de 120, mais pour l’edamame la tendreté cible reste à définir. On 
observe une interaction entre le taux de semis et le cultivar pour ce critère, mais globalement Beer Friend a produit 
des grains plus fermes (indice de 135) que ceux des deux autres cultivars (113 et 116) et on observe peu de 
différence entre les taux de semis pour ce critère. 
 
Résultats des variables de qualité : 

Les résultats de variables de qualité apparaissent au Tableau 4. Les résultats ont été classés par cultivar, puis par 
saveur de façon à mieux visualiser un lien possible entre les facteurs de qualité entre eux ou avec le taux de semis.  
 
Tableau 4.   Résultats d’analyses de qualité réalisées par Bonduelle sur des échantillons d’edamame provenant d’un 

essai à Saint-Mathieu-de-Beloeil en 2016 

Taux de Rend

No semis ('000 grains Tendérom. Taille des Uniformité % fendus

parcelle Cultivar graines/ha) kg/ha Saveur (fermeté) Commentaires grains (cm)

306 BeerFriend 150 3308 bon 40 ferme 1,5 oui 16,7

101 BeerFriend 200 1757 bon 47 OK 1 - 1,5 non 19,9

211 BeerFriend 200 1778 bon 37 moins croquant 1 - 1,5 non 12,3

241 BeerFriend 150 4184 bon, peu sucré 51 ferme 1,5 oui 16,9

336 BeerFriend 200 1900 bon, peu sucré 30 all dente 1,5 oui 11,8

406 BeerFriend 150 2939 lég. amer, peu sucré 46 ferme 1 - 1,5 non 16,2

116 BeerFriend 150 2401 légèr. amer 46 ferme 1 - 1,5 non 19,2

316 BeerFriend 275 4117 légèr. amer 36 moins croquant 1 - 1,5 + non 14,0

432 BeerFriend 275 4986 légèr. amer 48 croquant 1 - 1,5 + non 16,0

411 BeerFriend 200 1907 peu sucré 39 ferme 1,5 + oui 15,7

216 BeerFriend 275 4024 amer, peu sucré 50 granuleux 1 - 1,5 non 20,7

131 Karikachi 150 4002 bon 34 all dente 1,5 oui 5,8

237 Karikachi 150 3515 bon 33 tendre 1 - 1,5 non 8,0

206 Karikachi 275 4706 bon 36 tendre 1,5 oui 5,1

401 Karikachi 200 4275 bon, lég. sucré 31 tendre, lég. farineux 1 - 1,5 non 7,6

231 Karikachi 200 4211 bon, lég. surcré 37 tendre, lég. farineux 1 - 1,5 non 7,0

141 Karikachi 200 4769 bon, sucré 34 all dente 1,5 oui 8,0

341 Karikachi 200 5187 noisette 31 tendre 1 - 1,5 oui 7,2

301 Karikachi 275 3996 noisette 37 farineux 1 - 1,5 oui 3,8

311 Karikachi 150 4684 lég. amer, ar.-goût 51 ferme 1,5 oui 3,5

106 Karikachi 275 3680 arriêre-goût terreux 32 tendre 1 - 1,5 non 5,2

227 OT13-03 150 4312 bon 49 all dente 1 - 1,5 non 5,2

417 OT13-03 200 4391 bon 63 all dente 1 - 1,5 non 4,7

221 OT13-03 275 4465 bon 53 croquant, bonne fermeté 1,5 oui 4,5

201 OT13-03 200 3822 bon, légèr. amer 64 ferme 1 - 1,5 non 4,5

326 OT13-03 150 3931 bon, peu sucré 60 ferme, mastication longue 1 - 1,5 non 2,8

136 OT13-03 150 2903 peu sucré 55 ferme croquant 1 - 1,5 non 2,3

111 OT13-03 275 4220 verdure 42 granuleux, ferme 1 - 1,5 non 3,1

436 OT13-03 150 4149 amer 58 ferme 1,5 + non 3,5

322 OT13-03 200 5222 amer, peu sucré 53 trop ferme 1 - 1,5 non 4,3

Texture Apparence

  
Pour Beer Friend, on ne voit pas de lien entre les saveurs « bon », « bon, peu sucré » et « noisette », et les 
évaluations de la texture des grains. En effet pour ces bonnes saveurs, l’indice tendérométrique des grains mesuré 
après décongélation varie de 30 à 51 alors qu’il varie autant, 36 à 50, pour les autres saveurs moins appréciées 
(légèrement amer ou amer). De même, tous les termes décrivant la texture (ferme, moins croquant, all dente) sauf 
« granuleux » apparaissent pour les bonnes saveurs comme pour les saveurs moins appréciées. Des échantillons 



 

plus uniformes en termes d’apparence et possédant moins de grains fendus ont tendance à faire partie des 
catégories « bonnes saveurs ». En fait, les deux échantillons ayant moins de 14 % de grains fendus sont dans les 
catégories bonne saveur. On ne retrouve également que des échantillons de taille « 1 – 1,5 cm » ou « 1,5 cm » dans 
les catégories « bonne saveur », aucun échantillon à grains plus gros « 1 – 1,5 + cm » ne s’y retrouve. Finalement, 
trois échantillons provenant du taux de semis intermédiaire (sur 4) et deux échantillons du taux de semis faible (sur 4) 
ont été classés dans les catégories « bonne saveur », alors qu’aucun échantillon (sur 3) du taux de semis élevé n’a 
été classé dans ces bonnes catégories. 
Pour Karikachi, on ne voit pas non plus de lien entre la saveur des grains et leur texture, ni avec leur taille, leur 
uniformité ou le pourcentage de grains fendus. Tous les échantillons provenant du taux de semis intermédiaire (4 sur 
4) ont été classés dans les catégories « bonnes saveurs », et deux échantillons du taux de semis faible (sur 3) et 
deux échantillons du taux de semis élevé (sur 3) ont été classés dans ces catégories. 

Pour OT13-03, tout comme pour Karikachi, il ne semble pas y avoir de lien entre les facteurs de qualité entre eux. En 
ce qui concerne le taux de semis, deux échantillons provenant du taux de semis intermédiaire (sur 3), deux 
échantillons du taux de semis faible (sur 4) et un échantillon (sur 2) du taux de semis élevé ont été classés dans les 
catégories « bonne saveur ». 

Globalement, il y a eu plus d’échantillons de grains provenant du taux de semis 200 000 graines/ha qui se sont 
classés dans les catégories « bonne saveur » que les deux autres taux de semis, mais il faudrait plus d’échantillons 
et répéter sur plusieurs années pour corroborer un tel résultat.  
Concernant les cultivars, le pourcentage d’échantillons classés dans « bonne saveur » a été plus élevé pour 
Karikachi (80 % ou 8 sur 10), suivi d’OT13-03 (56 % ou 5 sur 9) et de Beer Friend (45 % ou 5 sur 11). Le 
pourcentage de grains fendus a aussi été plus élevé pour Beer Friend que pour les deux autres cultivars, ce qui 
n’avantage pas le cultivar Beer Friend par rapport aux autres cultivars concernant ce critère de qualité quand même 
important pour les produits de Bonduelle. Nous n’avons cependant que les résultats d’une seule année où, il faut se 
le rappeler, Beer Friend a été affecté par la mouche des semis. 
 
Pour 2017 : 

Critères et valeurs cibles pour le déclenchement de la récolte : 
 
Tableau 5. Valeurs des critères de récolte des échantillons des catégories « bonnes saveurs » de l’essai 2016 

  

Taux de Rend Humidité Sucre Ratio Tendreté 

No semis ('000 grains des grains (% poids grains/ Indice

parcelle Cultivar graines/ha) kg/ha (%) frais ) gousses (0-140) Saveur

306 BeerFriend 150 3308 73,8 2,4 54,8 135 bon

101 BeerFriend 200 1757 73,9 3,1 53,3 127 bon

211 BeerFriend 200 1778 73,7 2,2 54,8 132 bon

241 BeerFriend 150 4184 76,4 2,9 54,7 132 bon, peu sucré

336 BeerFriend 200 1900 72,6 2,4 54,1 136 bon, peu sucré

131 Karikachi 150 4002 72,3 2,7 55,5 124 bon

237 Karikachi 150 3515 72,3 3,4 57,8 116 bon

206 Karikachi 275 4706 72,4 3,1 56,3 111 bon

401 Karikachi 200 4275 71,3 2,9 54,6 112 bon, lég. sucré

231 Karikachi 200 4211 72,4 3,1 55,1 117 bon, lég. surcré

141 Karikachi 200 4769 73,2 2,9 55,2 119 bon, sucré

341 Karikachi 200 5187 73,1 3,1 58,4 114 noisette

301 Karikachi 275 3996 72,4 3,1 53,3 115 noisette

227 OT13-03 150 4312 73,3 3,3 49,2 116 bon

417 OT13-03 200 4391 73,9 2,6 49,6 109 bon

221 OT13-03 275 4465 73,6 3,4 50,9 114 bon

201 OT13-03 200 3822 74,6 2,3 48,0 106 bon, légèr. amer

326 OT13-03 150 3931 71,8 3,4 51,8 112 bon, peu sucré
  

À partir des résultats présentés au Tableau 5, l’humidité des grains ciblée pour chacun des cultivars pour 
déclencher la récolte de la sous-parcelle « humidité » a été établie à : 72-74 % pour Beer Friend; 71-73 % pour 
Karikachi; et 73-75 % pour OT13-03. L’humidité des grains sera mesurée facilement et rapidement par l’appareil à 
infra-rouge (Perten) puisque nous disposons maintenant d’une courbe d’humidité des grains d’edamame sur ce 
Perten. Le même jour on récoltera la sous-parcelle du critère « taux de sucre » pour lequel nous ne disposons pas 
encore de courbe pour le Perten. Cette courbe sera disponible à l’automne, donc disponible pour l’essai 2018, une 



 

fois qu’on aura prélevé des échantillons supplémentaires de la saison 2017. Nous procéderons aussi à la récolte de 
la sous-parcelle « tendreté » étant donné que ce critère a été très variable en 2016 entre les échantillons classés 
« bonnes saveurs ». Nous allons également tenter de développer pour ce critère une courbe pour l’appareil Perten. 
Si tout va bien après quelques tests, le Perten pourra également être utilisé en 2018 pour mesurer la tendreté.  
Le ratio grains/gousses ciblé pour chacun des cultivars pour déclencher la récolte de la sous-parcelle « ratio 
grains/gousses » a été établi à : 54-55 pour Beer Friend; 55-58 pour Karikachi; et 49-52 pour OT13-03. Le même 
jour nous récolterons la sous-parcelle du critère « chlorophylle », le cinquième critère qui a été choisi. Nous allons 
également tenter de développer pour ce critère une courbe pour l’appareil Perten pour utilisation en 2018. 

Il sera donc possible en 2017 de comparer deux critères de récolte (l’humidité des grains et le ratio grains/gousses) 
plutôt que les cinq prévus initialement dans la demande à cause de la somme de travail que chacun exige. En effet, il 
n’est pas possible de réaliser un test pour chacune des 180 unités expérimentales à tous les jours à l’approche de la 
récolte. En ayant deux critères plutôt que cinq à suivre tous les jours, nous réduisons ce nombre à 54 tests. En 2018, 
cependant, si l’utilisation du Perten est possible pour les quatre critères autres que le ratio grains/gousses, la 
comparaison des cinq critères sera possible tel que prévu.  

La professionnelle de recherche qui était responsable de la réalisation de l’essai en 2016 a quitté le CÉROM pour 
relever d’autres défis. Mme Christine Toma assurera la réalisation de l’essai en 2017. 

SECTION 5 – CONTRIBUTION ET PARTICIPATION DE L’INDUSTRIE (maximum 1 page) 

 
La conseillère au développement et à la recherche de la Fédération québécoise des producteurs de fruits et légumes 
de transformation (FQPFLT) a participé activement à l’élaboration du protocole, a assuré un suivi régulier de l’essai 
au cours de la saison et a participé à la récolte. Elle coordonne les interventions entre les différents partenaires et 
s’assure que tous soient confortables dans leur tâche respective (respect d’un nombre convenable d’échantillons, de 
bonne qualité et dans les temps requis). 
 
L’équipe de Bonduelle Amériques a également participé à l’élaboration du protocole, a conseillé la professionnelle de 
recherche du CÉROM en charge de l’essai sur différents aspects pendant la saison et pour la récolte. L’entreprise a 
aussi procédé à une première analyse de la qualité des échantillons soumis (voir Tableau 4).  
 
Cintech a, pour sa part, comme déjà mentionné à la section 3, réalisé une analyse sensorielle avec un panel de 
juges. Les juges devaient quantifier l’intensité perçue pour chacun des descripteurs (voir tableau 1) et les résultats 
des cultivars soumis à l’étude ont été remis à Bonduelle. Pour 2017, les échantillons seront décongelés selon le 
mode de décongélation indiqué sur les sacs des produits de Bonduelle à l’intention des consommateurs afin que les 
analyses soit menées sur un produit qui correspond le plus à celui que le consommateur goûterait à la maison. 
D’autres descripteurs importants pour le produit edamame seront ajoutés à la grille d’évaluation.  
 
 
 
 

 

Faire parvenir à l’adresse : innovaction@mapaq.gouv.qc.ca. 
 
Pour plus de renseignements, écrivez à innovaction@mapaq.gouv.qc.ca ou téléphonez au 418 380-2103. 
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